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PRODUCCIÓN Y Missing: pdf TESIS QUE PARA OBTENER EL TÍTULO DE MAESTRO EN CIENCIA DE LOS ALIMENTOS

PESENTA L.Q.A. C. Ramírez-López*, J.F. Vélez-RuizDepartamento de Ingeniería Química, Alimentos y Amb iental

ClasiLcación de quesos por categorías o tamañosInsumos utilizados en la elaboración del quesoMateriales que se utiliza en

la elaboración del queso criolloProceso de la elaboración del queso criolloComercialización del queso Se produjeron dos

tipos de queso a partir de leche de vaca pasteurizada y estandarizada: un tratamiento control y un tratamiento adicionado

probióticos Diagrama de Oujo deLnitivo en la elaboración de queso fresco con rocoto FiguraBalance de materia Lnal del

mejor tratamiento en la elaboración de queso fresco FACULTAD DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS “ADICIÓN DE

MICROORGANISMOS PROBIÓTICOS EN LA ELABORACIÓN DE QUESO FRESCO” TESIS PARA OPTAR TÍTULO DE

INGENIERO EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS KARLO ARTURO GUTIÉRREZ CORONADO LIMA-PERÚ La UNALM es la

titular de los derechos patrimoniales de la presente investigación (Art Quesos frescos: propiedades, m étodos de

determinaci ón y factores que afectan. En algunos países Diagrama de Oujo deLnitivo en la elaboración de queso fresco con

rocoto FiguraBalance de materia Lnal del mejor tratamiento en la elaboración de queso frescoResumen: Se elaboró queso

fresco con la incorporación de bacterias probióticas de la especie Lactobacillus acidophilus. UNIVERSIDAD DE LOS ANDES

DEPARTAMENTO DE INGENIERÍA INDUSTRIAL. su calidad. Nancy Mora PeñaOorELABORACIÓN DE QUESO FACULTAD

DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS “ADICIÓN DE MICROORGANISMOS PROBIÓTICOS EN LA ELABORACIÓN DE QUESO

FRESCO” TESIS PARA OPTAR El consumo de queso fresco varía entre países, a nivel de Latinoamérica, en el Perú su

consumo per cápita es de 3,8 y en México es de kg (19,). PRODUCCIÓN Y COMERCIALIZACIÓN DE QUESOS FRESCOS.
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