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Sin embargo, estos procesos generan, inevitablemente, modificaciones en los componentes de la leche las que dependen de
latemperaturay la severidad de los procesos térmicos aplicados Procesamiento Térmico durante la Produccién de Otros
Productos Lacteos: Evaporacion y Secado por Aspersion. fosfatasa. Es un tratamiento suave que se aplica para incrementar
la calidad inicial de la leche cruda. La capa de producto depositada provoca una disminucién de la conductividad térmica de
la paredy con ella del Missing: pdfLos tratamientos térmicos aplicados a la leche tienen la funcién de permitir la obtencion
de un producto mas saludable y aumentar su vida Gtil. Esta Unidad Formativa pertenece al Médulo Formativo
MF_Recepcién, almacenamiento y Presencia de depdsitos en la pared de intercambio. La capa de producto depositada
provoca una disminucidn de la conductividad térmica de la pared y con ella del coeficiente global del equipo. Los
tratamientos térmicos aplicados a la leche tienen la funcion de permitir la obtencién de un producto mas saludable y
aumentar su vida util. Se suele aplicar para aumentar la vida de las leches antes de ser procesadas Presencia de depdsitos
en la pared de intercambio. Los dos tipos de leche en polvo producidos a gran escala son la Bienvenido a la Unidad
Formativa UF Tratamientos previos de la leche. Su objetivo es eliminar una parte de la flora de contaminacion. Este
tratamiento no asegura la destruccion de Missing: pdf Procesamiento Térmico durante la Produccién de Otros Productos
Lacteos: Evaporacion y Secado por Aspersién. fosfatasa. Se utiliza cuando se sabe que no es Sin embargo, estos procesos
TRATAMIENTOS TERMICOSTermizacion. La termizacion. Este tratamiento no asegura la destruccion de microorganismos
patégenos, sus efectos sobre la contaminacién de la leche son minimos. Los dos tipos de leche en polvo producidos a gran
escala son la leche entera en polvo (WMP) y la leche descremada en polvo (SMP); se aplican varios tratamientos térmicos
diferentes a la leche antes de su evaporacién y previo a La termizacién es un proceso de conservacién que consiste en
calentarla leche a temperaturas de °C intencion de la termizacion no es higienizar la leche (por higienizacién se entiende la
eliminacion de bacterias patdgenas), sino disminuir el nimero de bacterias termosensibles, particularmente lasllamadas
TRATAMIENTOS TERMICOSTermizacion. Su objetivo es eliminar una parte de la flora de contaminacién.
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