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La región comprendida entre ellas corresponde a la deformación y 7ujo de todos los tipos de materiales pastosos y

suspensionesREOLOGÍA EN ALIMENTOS Y SU ESTRUCTURA. El estudio de la reología en alimen- otra. Revista ReCiTeIA.

There was a problem previewing Ramírez-NavasIntroducción a la Reología de los Retrying La reología de alimentos es el

estudio de la deformación y 7ujo de materias primas, productos intermedios y pro-ductos terminados en la industria de

alimentos. Ramírez-NavasIntroducción a la Reología de los ding Whoops! Su estudio es esencial en muchas industrias,

incluyendo las de plásticos, pinturas, alimentación, tintas de impresión, detergentes o aceites lubricantes, por ejemplo En

cuanto a composición y estructura, los alimentos son sistemas ininteligibles que pueden exhibir un intervalo amplio de

diferentes comportamientos reológicos, los cuales pueden ser desde 7uidos de baja viscosidad (Ieche y jugos) hasta sólidos

(frutas, carnes etc). Uno de los principales objetivos de los reológos de alimentos es La reología de alimentos es el estudio

de la deformación y 7ujo de materias primas, productos intermedios y pro-ductos terminados en la industria de alimentos.

La cien-cia Resumen: Reología es la ciencia que estudia la deformación y 7ujo de los materiales, y en el campo de los

alimentos tiene diversas y amplias aplicaciones en la aceptabilidad, Title. BiBTeX EndNote RefManRE R EO OL LO OG GÍ Í

ÍA ADEFINICIÓN. Export Citation. Introducción a la Reología de los alimentos. La Reología es la ciencia del 7ujo que estudia

la deformación de un cuerpo sometido a esfuerzos externos. Rao () señala que, muchos de los alimentos se componen

principalmente de biopolímeros y soluciones acuosas que contienen azúcares disueltos e iones Ramírez-NavasIntroducción

a la Reología de losLoading La cien-cia de la reología tiene varias aplicaciones en los campos de la aceptabilidad, diseño de

equipos, procesamiento y manejo de alimentos. Publisher.
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