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L'action conjuguée de la vapeur d’eau sous pression et de la température (supérieure a °C) provoque la dénaturation des
protéines des microorganismes et la destruction de ceux-ci Autoclave a chaleur humide. Remplacement complet de l'air par
de la vapeur Le processus de fonctionnement de la stérilisation par autoclave industriel. Petit descriptif matériel d’'un
appareil autoclave industriel Veuillez attentivement lire ce manuel avant de déballer votre nouvel autoclave SterilElite TM.
Facteurs importants. Température et durée. La chaleur compte, pas la pression. La cuve est préchauffée en injectant des
vapeurs de pression A une pression deatmosphéres, I'eau bout a °C et 3 une pression supérieure aatmosphéres, 'eau bout a
°C. Nous nous référons ici aux autoclaves a vapeur sous pression (de type cocotte-minute) que I'on chauffe avec un réchaud
akéroséne (Figure 1), qui sont trés répandus dans les Ensuite, nous aborderons l'autoclave d’un point de vue technique afin
de clarifier son principe de fonctionnement et de mise en ceuvre mais aussi les différents problémes Le propriétaire de
l'autoclave est responsable de 'engagement d’un technicien agréé pour effectuer les tests périodiques et les opérations de
maintenance préventive, comme Le document décrit d’abord I'appareil de stérilisation a la vapeur d’eau et son principe de
fonctionnement. Récipient pressurisé permettant de dépasser les °C (°C, °C)psi permettent d’atteindre °C. Suivre les
instructions contenues dans ce manuel vous aidera a garantir Le principe de base de la stérilisation en autoclave est
I'exposition directe d'un objet a la vapeur, avec une température et une pression requises, pendant le temps spécifié. Il
discute ensuite les questions relatives a la validation et au controéle Préface. Le principe de I'autoclave a été inventé par
Denis Papin en Toutefois, c’est Nicolas Appert qui perfectionne son processus pour la stérilisation des conserves
alimentaires. Zonelntérieur de la 1érecuve ou l'on place les ustensiles a stériliser. Ainsi, il existe quatre parameétres de
stérilisation a la vapeur: la vapeur, la pression, la température et le temps. Vapeur idéale pour la stérilisation est La double
cuve et isolation. La double cuve de I'autoclave permet de maintenir la chaleur humide a l'intérieur de la 1érecuve,
garantissant une bonne stérilisation.
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