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Cuando rompe el hervor, volcar sobre la mezcla e integrar. Pasar por un chino. Al llegar al obradorº) Comprobaremos que los

equipos de frío funcionan CapítuloEl obrador. Características y personalIntroducciónDe?nición de obradorCaracterísticas

según normativa vigenteEl personal del obrador. Nuestro portal : PROCESOS BÁSICOS EN PASTELERÍAORGANIZACIÓN

Y GESTIÓN DE LA JORNADA LABORALOPERACIONES EN LA PASTELERÍA EL BATIDO EL MEZCLADO EL AMASADO EL

TAMIZADO DE LAS MATERIAS PRIMAS LOS PESOS Y MEDIDAS LA PREPARACIÓN DE LOS MOLDES LA COCCIÓN 3

pastelería, ya sea un obrador de pastelería artesanal o industrial, un restaurante, grandes hoteles, etc. Principios Hacer un

almíbar con el agua, glucosa, crema, azúcar y manteca. Conservar en heladera hastadías No preview available  · La revista

líder de la industria de la panadería, pastelería, heladería, chocolatería y a?nes, al servicio de la industria.

Facile 610 minute(s)

Décoration, Sport & Extérieur, Recyclage & Upcycling 243 EUR (€)

 Dif?culté  Durée

 Catégories  Coût
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