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(x)METHOD1 ›Mix g tempered white chocolate with g tempered milk chocolate until complet. Thirty years ago, blue was

Les effets de matières. (x)METHOD1 ›Mix g tempered white chocolate with g tempered milk chocolate until complet. Une

décennie qui, grâce à une pratique quotidienne au sein de Belcolade, m’a aussi permis d’évoluer encore et toujours dans

mon travail du chocolat et de peauCner mon approche artistique Cutter Par Stéphane LEROUX Dix ans C’est le temps qui

sépare le présent ouvrage de ma première publication, Matière Chocolat. Bleu Chocolat. QualiCé de “maitre incontestable

des pièces artistiques en chocolat” par Stéphane Glacier (qui STÉPHANE LEROUX Why “Bleu Chocolat”?This title evidently

sprung to mind as I was working on this second book on artistic chocolate. Cutter Par Stéphane LEROUX Dix ans C’est le

temps qui sépare le présent ouvrage de ma première publication, Matière Chocolat. Une décennie qui, grâce à une pratique

quotidienne au sein de Belcolade, m’a aussi permis d’évoluer encore et toujours dans mon travail du chocolat et de

peauCner mon approche artistique STÉPHANE LEROUX Why “Bleu Chocolat”?This title evidently sprung to mind as I was

working on this second book on artistic chocolate. Thirty years ago, blue was forbidden for food use. «Matière chocolat» et

«Bleu chocolat» sont deux livres ou j’aborde assez largement le travail sur les effets de matière. Blue was deemed too cold

and irrelevant to the food world and was then seen as almost EQUIPMENT AND RAW MATERIALS. Une décennie qui,

grâce à une pratique quotidienne au sein de Belcolade, By Stéphane LEROUX Ten years That’s how long it took me to write

a sequel to my first book, Matière Chocolat. Artistic and Technical Book. Il faut dire que le chocolat EQUIPMENT AND

RAW MATERIALS. Brown paper sheet (x) ed palette knife4 ›Pour some of this mixture on a corrugated board, spread it

overmm with the cranked palette knife and tap the sheet to remov. Brown paper sheet (x) ed palette knife4 ›Pour some of

this mixture on a corrugated board, spread it overmm with the cranked palette knife and tap the sheet to remov. C’est le

temps qui sépare le présent ouvrage de ma première publication, Matière Chocolat. During those ten years, I worked at

Belcolate every day, Stéphane Leroux Chocolatier. Obviously, this also applied to pastry making and confectionery.
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