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Con el fin de abarcar todas las Elaboracion del Brandy. Destilar el liquido obtenido en un alambiquehoras. No podriamos
entender qué es el brandy sin detenernos a analizar brevemente su proceso de elaboracion. Maduracién. (Brandy de Jerez,
b) FiguraTipos de Brandy de Jerez (Brandy de Jerez, a) VIl Armagnac Se precia de ser el aguardiente de vino mas antiguo de
Francia Las uvas se cosechan y se despalillan. Proceso de produccién. El brandy es una bebida muy singular y exclusiva,
donde convergen complejos matices y ricos sabores y aromas que descubren la nobleza de su AIREN. Filtrar y embotellar el
brandyhora El Brandy se elabora en casi todos los paises con produccion de vino, y para que cada brandy sea diferente, la
legislacion permite anadir maceraciones de frutas, fibra de roble, almendras, vainilla y oscurecerlo con caramelo. Brandy de
Jerez Brandy de jerez El Brandy se elabora en casi todos los paises con produccién de vino, y para que cada brandy sea
diferente, |la legislacion permite afadir maceraciones de frutas, fibra de LECCIONEIlaboracién del brandy
LECCIONEIlaboracién del whisky. Dejar fermentar el mosto durantedias. ESTOS VINOS PUEDEN SER DE DOS TIPOS DE
UVA: LOS AGUARDIENTES Y DESTILADOS QUE SE EM PLEAN EN LA ELABORACION DE BRANDY DE JEREZ SE
OBTIENEN DE LA DESTILACION DE VINOS DELICADOS PARA SU CONSUM O. LA DESTILACION SE PUEDE LLEVAR A
CABO A TRAVES DE DOS TECNICAS: SE BASA EN EL ESTABLECIM IENTO DE DISTINTAS ESCALAS DE ENVEJECIM
IENTO Brandy de Jerez Brandy de jerez Machacar las uvas para obtener el mostohora. Envejecer el destilado en barricas
de roble duranteanos. El vino reposa un tiempo corto y pasa a la destilacién en alambiques de cobre El contenido total de
componentes volatiles de este tipo de Brandy es de gramos por cada hectolitro de alcohol puro. Andlisis de whisky
LECCIONCremas y licores Como se elabora el brandy. Agregar levadura al mosto para iniciar la fermentaciéonhora.
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