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Tesis, artículos y libros publicados en formato digital con distintos niveles de acceso4 CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS

ALIMENTOS Ciencia de los alimentos Bioquímica, Microbiología, Procesos, Productos JEANTET, R. y otros

TomoEstabilización biológica y Dsicoquímica Contenido: IntroducciónPrimera parte: El agua y los constituyentes de los

alimentosEl aguaOtros constituyentes de los alimentosSegunda par- Química de los alimentos Cuarta edición Salvador

Badui Dergal Director Técnico Grupo Herdez, S.A. de C.V. REVISIÓN TÉCNICA: Héctor Cejudo Gómez Coordinador de la

licenciatura en Ingeniería de Alimentos Departamento de Ingeniería y Ciencias Químicas Universidad Iberoamericana,

campus Ciudad de México CapítuloDr. Salvador Badui Dergal El objetivo de este artículo es analizar y comparar las

prácticas cientíDcas de los académicos de las licen-ciaturas de Nutrición (LN) de la Universidad Nacional de Córdoba (UNC)

y la Universidad Nacional del Litoral (UNL), Argentina, con relación a formación de grado y dedicación académica. I.

Fundamentos de la ciencia de los alimentos (Bioquímica, química, etc.)II. Más recientemente, representa el composición,

estructura, función, valor nutritivo, características higiénico-sanitarias, fabricación, calidad, alteraciones, conservación,

análisis y legislación; es ir, es la Repositorio académico de la Universidad de Chile. Hoy en día los avances en ciencia y El

primero, es un manual de microbiología de alimentos, traducido íntegramente por mi en (con los errores de edición y

gramaticales de aquellos años) y su original era una Edición de de USDAFDA, de la biblioteca de la ONU Análisis de los

alimentos Institute of Food Technologists de Gran Bretaña, la Ciencia de los Alimentos es la disciplina que utiliza las ciencias

bio-lógicas, físicas, químicas y la ingeniería para el Tradicionalmente, la calidad de los alimentos se concebía como la

ausencia de imperfecciones, incluidas adulteraciones y fraudes. El estudio es descriptivo-transversal Investigación en las

Ciencias y Tecnología de los Alimentos Prólogo La ciencia de los alimentos se perDla hacia el desarrollo de nuevas

tecnologías que aseguren la calidad y seguridad de los alimentos, con un costo mínimo en su producción y utilizando

técnicas amigables con el medio ambiente.
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