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Encuadernación: Tapa blanda o Bolsillo. Peso, kg Learn the fundamental recipes--like chocolate sponge cake, puff pastries,

and <an--that provide the foundation for more thanmore complex and varied desserts, such as an almond cake with

pistachios and raspberries, sweet buñuelo fritters, and many more Pero, puedes calentar minutos en el microondas un

recipiente con agua. *Truco es de Sally [ Sally´s baking addiction] PáginasFormatox17x24,cm. Cierra la puerta y espera unos

minutos para sacar tu mantequilla ablandada. Caracteristicas. Fecha EdiciónEdiciónIdioma: Castellano. Saca el recipiente

de agua y mete la mantequilla troceada, CON EL MICROONDAS APAGADO. Mientras trocea la mantequilla.

Facile 833 minute(s)

Énergie, Mobilier, Maison, Machines & Outils, Recyclage & Upcycling 290 EUR (€)

 DifMculté  Durée

 Catégories  Coût
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